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  P98اندازه گیري مالون دي آلدئید)MDA ( در نمونه هاي  پروتئینی
  پرتودهی شده

 
  1، زهرا مرادین1،حمزه آرزومندي1،اعظم قربانی2،فریدون افلاکی1*فاطمه مرادین

  ساوه دانشگاه آزاد اسلامی واحد .1

  اي اي، پژوهشکده علوم هسته سازمان انرژي اتمی ایران، پژوهشگاه علوم وفنون هسته. 2

  

  :چکیده
در اثر تخریب اکسایشی پلی اسیدهاي چرب اشـباع   (MDA)ترکیب مالون دي آلدئید

نشده که در معرض حمله رادیکالهاي آزاد بوجود می آید اغلـب بـه عنـوان یـک نشـانگر تخریـب       
پرتودهی اکثر مواد غذایی حـاوي  . اکسایشی در نمونه هاي بیولوژیکی و مواد غذایی به کار می رود

در . موجب  پروکسیده شدن لیپیـدها مـی شـود    چربی با دزهاي بالا ي انرژي تابش یونیزه کننده
هاي مرغ و دو نوع ماهی  بـه روش تقطیـر اسـتخراج و بعـد از      موجود در نمونه  MDAاین مقاله 

 MDAانـدازه گیـري    HPLC  توسـط دسـتگاه   )TBA(مشتق سازي آن باتیوباربیتوریک اسید
قزل آلا و مـرغ نشـان داد    هاي مختلف گوشت ماهی آزاد ، در نمونه MDAگیري  اندازه. انجام شد

ت  فـاو اي به نمونه دیگـر مت  هاي شاهد و پرتودهی شده از نمونه در نمونه MDAکه سطوح زمینه 
و بـراي   ppm 356/0تـا  273/0براي  نمونه مرغ نگهداري شده در محـدوده  MDAمقدار . است 
ــاهی ــا 83/1آزاد در محــدوده  م ــزل آلا  در محــدوده   ppm 29/2ت ــاهی ق ــراي م ــا  384/0و ب ت
ppm617/0 گیري  اندازه. تعیین شدMDA هاي پرتودهی شده نشان داد مقدار  در نمونهMDA 
 kGY 10هاي پرتودهی شده با دز   در نمونه MDAمقدار . یابد ها با افزایش دز، افزایش می نمونه
به ترتیب بـراي مـرغ و مـاهی آزاد و مـاهی قـزل آلا       ppm 11/2 وppm 32/8 و ppm 65/1 به
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